Weihnachtsbuffet
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Donnerstag 19.11. - Freitag 20.11. - Samstag 21.11.
Mittwoch 25.11. - Donnerstag 26.11.
Freitag 27.11. - Samstag 28.11.
Mittwoch 2.12. - Donnerstag 3.12.
Freitag 4.12. - Samstag 5.12.
Mittwoch 9.12. - Donnerstag 10.12.
Freitag 11.12. - Samstag 12.12.

Winterlicher Empfang: 18 Uhr oder 18.30 Uhr mit einem BegriRungsgetrank

Vorspeise:

Feine Selleriecremesuppe mit Birnennote - wahlweise mit
hausgemachten Croutons oder Kressemix

Hausgemachtes Brot mit Orangenbutter oder Sellerie-
Frischkaseaufstrich

Grune Spinatrolle mit Frischkasecreme

Quiche mit geschmortem Weil3kohl

Herzhafte Schwarzbrothappchen

Kasepralinen mit Feigensenf

Wintersalat mit Rotkohl und Mohren

Fein gehobelter Wirsing mit Nuss-Vinaigrette
Chinakohl-Mandarinen-Salat

Marinierter Stangenselleriesalat mit Apfeln
Winterlicher Feldsalat mit Weintrauben und Nussen

Hauptgang:
Orangen-Pfeffer-Lachs mit Senfsolde

Hahnchenbrustfilet mit Estragon-Sahnesol3e
Rehragout in Spatburgunder

Brokkoli-Gratin mit Hirtenkase
Hausgemachte Kartoffelknodel

Kroketten

Wintergemuse

Nachspeise:
Winterliches Dessertbuffet mit hausgemachtem Eis

42,90 €
pro Person

Bitte geben Sie Anderungen der Personenzahl bis spatestens einen
Tag vorher an. Sonst berechnen wir 50 % des Buffetpreises.



